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6. CONNAÎTRE LES COUVERTS ET LES VERRES UTILISÉS EN HCR

11  Les couverts

22  Les verres

  La plupart des restaurants proposent un verre par type de boisson. Classiquement, on retrouve les 
verres à vin et les verres à eau sur les mises en place.

Au bar, d’autres modèles de verres sont disponibles :

ce que je dois retenir

du type de service mis en œuvre dans un restaurant : simple ou sophistiqué

du style recherché par la direction : moderne ou classique

des mets qui sont servis dans le restaurants : viande, poisson, sauces

Différentes fourchettes à adapter au style du restaurant

................................................ ................................................ ................................................ ................................................ ................................................

La quantité et la qualité des 
couverts mis à disposition 

des clients dépendent :

Flûte à 
champagne

Tumbler Verre ballon Verre à 
pastis

Verre à 
whisky


