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2. CONNAÎTRE LES LOCAUX D’UN RESTAURANT

11  La restauration, une activité commerciale

Son objectif consiste à permettre aux chefs d’entreprise de gagner de l’argent.

22    Les 4 fonctions de la caisse

33    Les 3 fonctions de la cave du jour

44    La vente du vin

En restauration, le vin est vendu en bouteilles, en carafes, mais aussi au verre. 

ce que je dois retenir

 Salle de restaurant

CAVE DU JOUR

Des appareils spéciaux permettent de conserver les bouteilles ouvertes  

et destinées à la vente de vin au verre.

Bar  Toilettes  Vestiaires
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La décoration et l’ambiance des locaux destinés aux clients doivent permettre 
de créer une atmosphère agréable destinée à encourager la consommation.
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Avantages
Servir les vins 
à température idéale 
de dégustation. 

Attirer la curiosité 
des clients : augmentation 
des ventes de vin au verre.

Évacuer l’air des bouteilles 
pour éviter l’oxydation 
du vin (vinaigre).


