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20. RECONNAÎTRE LES DIFFÉRENTS TYPES DE RESTAURATION

11  Le marché des HCR

La connaissance du marché des HCR (offre et demande) est importante pour tout professionnel.

22  Les types de restauration

On distingue 5 types de restauration répondant à des critères particuliers :

ce que je dois retenir

Au final, on parvient à gagner plus d’argent 
pour investir et embaucher.

 prévoir les perspectives d’évolution pour l’entreprise 
ou la carrière personnelle,

s’adapter à la demande des clients :  
produits à la mode, temps et budget attribués aux repas,

attirer de nouveaux clients et/ou fidéliser les clients.

Restauration  
pour rendre service 

à une clientèle 
captive à prix 

réduit : 5 à 10 €  
par personne.

Restaurants  
de chaîne ou  

petits restaurants  
de quartier.  
5 à 20 € par 
personne. 

Petites entreprises 
familiales  

ou restaurants  
de chaîne. 

20 à 30 € par 
personne.

Petites et moyennes 
entreprises familiales.

20 à 30 € par 
personne. 

Entreprises familiales 
ou restaurants  

de palace.
Plus de 50 € par 

personne.

Un menu équilibré 
servi en self-

service, plat sur 
table ou au plateau.

Produits 
standardisés au prix 
attractif, consommés 

rapidement.

Menus, ambiance, 
décoration conforme 

à un pays, une 
région.

Menus présentant une 
cuisine traditionnelle 

française.

Menus et service 
haut de gamme. 

Décoration luxueuse.
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Cela permet de :

33  Les infos affichées

Les HCR affichent des informations à l’entrée  
de leur établissement :

a. .........................................................................................................................................................

b. .........................................................................................................................................................

c. ..........................................................................................................................................................

d. .........................................................................................................................................................


